






Vinos Italianos

Marca: Caparzo
Nombre: Brunello Di Montalcino D.O.C.G.
Color: Rubí que tiende al granate con el tiempo.
Cepas: Sangiovese.
Proveniencia: Uvas provenientes de viñedos situados en distintas zonas
geográficas de Montalcino, detalle que resulta ser un importante plus, Caparzo
aprovecha al máximo los diferentes microclimas y terruños presentes en
Montalcino, creando un vino complejo que hacen del Brunello uno de Los vinos
más codiciados del mundo.
Vol Alc: 13,5° gl.
Ud por caja: 6.
Contenido Botella: 0,75 L.
Notas: Bouquet penetrante, bastante amplio y complejo con notas de frutos
silvestres. En boca, seco, cálido, firme, armonioso, delicado y persistente. Ideal
para acompañar asados, carnes a la brasa, caza, estofados, quesos curados.
Temperatura de servicio 18 ° C, mejor si se descorcha 1 - 2 horas antes de servir.



Vinos Italianos

Marca: Caparzo
Nombre: Rosso Di Montalcino D.O.C.
Color: Rubí intenso.
Cepas: Sangiovese.
Proveniencia: Uvas provenientes de viñedos situados al norte y al sur de
Montalcino.
Vol Alc: 13,5° gl.
Ud por caja: 6.
Contenido Botella: 0,75 L.
Notas: Bouquet penetrante, bastante amplio y complejo con notas de violeta,
frambuesa y granada. En boca, cálido, seco y generoso con buen equilibrio. Ideal
para acompañar carnes rojas, pasta con salsas, sopas de legumbres, quesos
curados. Temperatura de servicio 18 ° C, mejor si se descorcha 1 - 2 horas antes
de servir.



Vinos Italianos

Marca: Borgo Scopeto.
Nombre: Chianti Classico D.O.C.G.
Color: Rubí intenso.
Cepas: Sangiovese.
Proveniencia: El Chianti Classico se produce en la región histórica del Chianti.
Vol Alc: 13° gl.
Ud por caja: 6.
Contenido Botella: 0,75 L.
Notas: Bouquet amplio e intenso pero también dulcemente afrutado con frutas
de bayas silvestres apoyadas por una agradable madera noble, vainilla, cacao y
un sorprendente final de cereza. En boca, seco y bien estructurado, elegante,
armonioso y con excelente persistencia. Acompaña bien muchos platos,
especialmente pastas, risottos, carnes de todo tipo y quesos moderadamente
curados. Temperatura de servicio 16-18 ° C.



Vinos Italianos

Marca: Caparzo
Nombre: Sangiovese Toscana I.G.T.
Color: Rubí intenso con reflejos violáceos.
Cepas: Sangiovese.
Proveniencia: Uvas provenientes de la Toscana de las tres fincas, Caparzo, Borgo
Scopeto y Doga delle Clavule.
Vol Alc: 13,5° gl.
Ud por caja: 6.
Contenido Botella: 0,75 L.
Notas: En nariz intenso, afrutado y especiado con notas de moras maduras,
fresas silvestres, especias y vainilla. En boca, pleno, afrutado, persistente y suave,
con moras maduras, fresas silvestres, especias y un toque de vainilla al final.
Temperatura de servicio 16-18 ° C.



Vinos Italianos

Marca: Caparzo
Nombre: Chardonnay Toscana I.G.T.
Color: Tonos ricos que van del amarillo pajizo al dorado.
Cepas: Chardonnay.
Proveniencia: Uvas provenientes de la Toscana de las tres fincas, Caparzo, Borgo
Scopeto y Doga delle Clavule.
Vol Alc: 13° gl.
Ud por caja: 6.
Contenido Botella: 0,75 L.
Notas: Un vino caracterizado por aromas intensos y elegantes, con notas
afrutadas de albaricoque, pera madura y frutas exóticas. En boca, es afrutado y
muy refinado. Acompaña bien platos a base de pescado de mariscos, ensaladas y
quesos. Temperatura de servicio 10-12 ° C.





Vinos Italianos

Marca: Cadis.
Nombre: Rosso Veneto.
Color: Rubí vibrante.
Cepas: Corvina, Molinara, Rondinella.
Proveniencia: Valles y colinas de Verona.
Vol Alc: 11° gl.
Ud por caja: 6.
Contenido Botella: 0,75 L.
Notas: Tiene una buena persistencia y es armoniosamente equilibrado.
Presenta notas vegetales y especiadas. Perfecto acompañante para quesos
frescos, embutidos y pastas. Servir entre 14-16 Cº.



Marca: Cadis.
Nombre: Bianco Veneto.
Color: Limón Pálido.
Cepas: 100% Garganega.
Proveniencia: Valles y colinas de Verona.
Vol Alc: 11° gl.
Ud por caja: 6.
Contenido Botella: 0,75 L.
Notas: Aroma delicado y afrutado. Al gusto es cautivante y fresco, perfecto
para acompañar platos a base de pescado y mariscos. Servir entre 8-10 Cº

Vinos Italianos



Marca: Cadis.
Nombre: Pinot Grigio delle Venezie.
Color: Amarillo pálido.
Cepas: Pinot Grigio 100%.
Proveniencia: Valles y colinas de Verona.
Vol Alc: 12° gl.
Ud por caja: 6.
Contenido Botella: 0,75 L.
Notas: De aroma afrutado con ligeras notas cítricas. Suave y seco. Ideal como
aperitivo, con antipastos, con platos a base de pescado y sopas. Servir entre 8-10 Cº.

Vinos Italianos



Marca: Rocca Alata.
Nombre: Valpolicella Superiore.
Color: Rubí medio.
Cepas: Corvina, Rondinella y Molinara.
Proveniencia: Valles de la Valpolicella.
Vol Alc: 12,5° gl.
Ud por caja: 6.
Contenido Botella: 0,75 L.
Notas: Exquisito aroma a cereza con notas de arándano y vainilla. Pleno y
aterciopelado en boca, notas floreales y de especias. Ideal para acompañar pastas,
carnes y quesos. Temperatura de servicio 14-16 Cº.

Vinos Italianos



Marca: Rocca Alata.
Nombre: Ripasso della Valpolicella.
Color: Rubí profundo.
Cepas: Corvina, Rondinella y Molinara.
Proveniencia: Colinas y Valles de la Valpolicella.
Vol Alc: 13° gl.
Ud por caja: 6.
Contenido Botella: 0,75 L.
Notas: Vino elegante, envolvente con gran estructura y persistencia debido a su
doble fermentación. Aroma a frutos del bosque con notas de regaliz y menta.
Perfecto acompañante de pastas al horno, estofados y quesos curados.
Temperatura de servicio 16 Cº.

Vinos Italianos



Marca: Villa Rasina
Nombre: Soave Classico Villa Rasina
Color: Amarillo claro, luminoso y brillante
Cepas: Garganega
Proveniencia: Zona histórica del Soave
Vol Alc: 12,5%
Unidades por caja: 6
Contenido Botella: 0,75 cL
Notas: Temperatura de servicio 10° C. Delicado y afrutado, aroma a pera y 
melocotón, con un toque de lavanda silvestre. Perfecto como acompañante 
de sopas, fideos, risottos, carnes blancas y pescados.

Vinos Italianos





Vinos Españoles

Marca: Viña Sol.
Nombre: Viña Sol Original.
Color: Dorado claro.
Cepas: Parellada y garnacha blanca principalmente.
Proveniencia: Catalunya - Denominación de Origen Calificada

Vol Alc: 12° gl.
Ud por caja: 6.
Contenido Botella: 0,75 L.
Notas: Dorado claro, limpio y luminoso. Fresco y frutal con finos aromas
cítricos. Sedoso, con sutil acidez y delicado paso de boca. Excelente como
aperitivo y como acompañante para arroz, marisco y pescado. Se recomienda
servir fresco a 10° C.



Marca: Celeste.
Nombre: Celeste Verdejo.
Color: Dorado pálido.
Cepas: Verdejo.

Proveniencia: Rueda - Denominación de Origen Calificada
Vol Alc: 13° gl.
Ud por caja: 6.
Contenido Botella: 0,75 L
Notas: Color dorado pálido límpido y brillante. En nariz destaca por su potencia
aromática, con notas varietales a hinojo y a almendra verde sobre un fondo de
flores blancas. En boca es sedoso, firme, con una fina y elegante acidez que le
confiere longitud de boca. Perfecto como aperitivo, es ideal para acompañar
mariscos y pescado fresco como así también frito. Se combina muy bien con
ensaladas verdes y aliños cítricos. Se recomienda servir entre 8°-10° C.

Vinos Españoles



Marca: Celeste.
Nombre: Celeste Roble.
Color: Cereza oscuro.
Cepas: Tempranillo.

Proveniencia: Ribera del Duero - Denominación de Origen Calificada
Vol Alc: 13,5° gl.
Ud por caja: 6.
Contenido Botella: 0,75 L.
Notas: Color cereza oscuro y bien cubierto. Intenso aroma de frutos negros
(cerezas), con un fino matiz ahumado. En boca es aterciopelado, jugoso y lleno
de rica materia frutal, con un tanino fino, maduro y bien pulido. Gracias a sus
suaves taninos y su marcado carácter frutal, es el acompañamiento ideal de
gran variedad de recetas con carnes, cordero asado, estofados y guisos.
Servir entre 14-16° C.

Vinos Españoles



Marca: Coronas
Nombre: Torres Coronas Tempranillo
Color: Cereza oscuro.
Cepas: Tempranillo y cabernet sauvignon principalmente.

Proveniencia: Catalunya - - Denominación de Origen Calificada
Vol Alc: 13,5° gl
Ud por caja: 12
Contenido Botella: 0,75 L
Notas: Color cereza picota oscuro con tonalidades granate. Intensos aromas de
frutas negras y del bosque, con sutiles notas vegetales y especiadas. Armonioso
en boca, con cuerpo medio y taninos suaves. Ideal para acompañar carnes,
especialmente cordero. Marida muy bien con quesos cremosos y la tradicional
paella. Servir a 16-18°C.

Vinos Españoles



Marca: Sangre de Toro.
Nombre: Alma de España original
Color: Cereza oscuro.
Cepas: Mediterráneas, principalmente garnacha y cariñena.

Proveniencia: Catalunya - Denominación de Origen Calificada
Vol Alc: 13,5° gl.
Ud por caja: 12.
Contenido Botella: 0,75 L.
Notas: Color cereza oscuro. Delicioso aroma de frutos rojos (fresas) con una
nota especiada (pimienta negra). En boca es cálido, firme, con una fina acidez.
Perfecto con los estofados, la caza, las comidas especiadas, las paellas de carne
y los quesos semicurados. Servir a 15°C-17°C.

Vinos Españoles



Marca: Sangre de Toro.
Nombre: Alma de España Tempranillo.
Color: Cereza.
Cepas: Tempranillo.
Proveniencia: Rioja - Denominación de Origen Calificada.
Vol Alc: 14° gl.
Ud por caja: 6.
Contenido Botella: 0,75 L.
Notas: Color cereza picota, con reflejos morados. Aroma intenso de frutas rojas
y negras (moras y frambuesas) con un fondo ligero de regaliz. En boca es
goloso, fino y persistente. Ideal con platos de carne y aquellos que tienen base
de salsa de tomate. Perfecto con quesos cremosos, pizzas y pasta con salsas
rojas. Servir entre 14°-15°C.
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Vinos Españoles



Marca: Sangre de Toro.
Nombre: Alma de España Verdejo.
Color: Amarillo pálido.
Cepas: Verdejo.
Proveniencia: Rueda - Denominación de Origen Calificada.
Vol Alc: 13° gl.
Ud por caja: 6.
Contenido Botella: 0,75 L.
Notas: Amarillo pálido, límpido y brillante. Nariz franca, limpia y fresca, con
notas vegetales y anisadas sobre un fondo de fruta blanca. En boca destaca por
su acidez que es firme y persistente. Perfecto como aperitivo, ideal para
acompañar marisco y pescado fresco con salsas aromáticas. Se
recomienda servir entre 8°-10°C.

Vinos Españoles





Espumantes

Marca: Maximilian I
Nombre: Prosecco Extra Dry.
Color: Amarillo pajizo con reflejos brillantes.
Cepas: Glera.
Proveniencia: Veneto.
Vol Alc: 11,5° gl.
Ud por caja: 6.
Contenido Botella: 0,75 L.
Notas: En nariz es fresco y delicadamente aromático, con cautivante aroma a
bayas blancas. Suavemente aterciopelado en boca. Temperatura de servicio 6-8 ° C.



Espumantes

Marca: Maximilian I
Nombre: Rosé Extra Dry.
Color: Rosa coral.
Cepas: Blend de uvas tintas.
Proveniencia: Veneto.
Vol Alc: 11,5° gl.
Ud por caja: 6.
Contenido Botella: 0,75 L.
Notas: Aroma afrutado con un delicado toque de frambuesa y fresa silvestre. En
boca es fresco, equilibrado con un final ligeramente cítrico de pomelo rosa.
Temperatura de servicio 6-8 ° C.



Espumantes

Marca: CARPENÈ MALVOLTI.
Nombre: 1868 Prosecco D.O.C.G. – Extra dry.
Color: Dorado vibrante.
Cepas: 100% Glera.
Proveniencia: Colinas y viñedos de la famosa ciudad de Conegliano (al
Este de Verona), en el norte de Italia.
Vol Alc: 11° gl.
Ud por caja: 12.
Contenido Botella: 0,75 L.
Notas: Con un perlage fino y vibrante, una nariz sutil con notas frutales,
este Prosecco es perfecto para servir en cualquier ocasión. Servir a una
temperatura entre 6-8 Cº.



Espumantes

Marca: CARPENÈ MALVOLTI.
Nombre: Prosecco D.O.C. Rosé - Brut
Color: Rosa pálido brillante.
Cepas: Glera y Pinot Noir.
Proveniencia: Colinas y viñedos de la famosa ciudad de Conegliano
(al Este de Verona), en el norte de Italia.
Vol Alc: 11° gl.
Ud por caja: 12.
Contenido Botella: 0,75 L.
Notas: Con un perlaje fino y persistente, una nariz sutil con elegantes
notas frutales. Ideal como aperitivo o maridado con pescados y carnes
blancas, verduras, fiambres y quesos con un sabor delicado. Servir a una
temperatura entre 6-8 Cº.





Marca: Campari
Nombre: Campari Bitter
Color: Rosso Campari , Rojo Intenso
Descripción: Bitter de Hierbas 
Unidades por caja: 6
Contenido Botella: 0,75 cL
Grado Alcohólico: 28,5 g/L
Uso: Coctelería, Mixología

Aperitivos



Marca: Cinzano
Nombre: Vermouth Cinzano Rosso
Color: Rojo oscuro
Descripción: Elaborado con una base vino Italiano de calidad y una mezcla 
secreta de hierbas y especias.
Unidades por caja: 6
Contenido Botella: 0,75 cL
Grado Alcohólico: 16,5 g/L
Uso: Coctelería, Mixología

Aperitivos



Marca: Cinzano
Nombre: Vermouth Cinzano Bianco
Color: Amarillo pálido.
Descripción: Elaborado con una base vino Italiano de calidad y una mezcla 
secreta de hierbas y especias.
Unidades por caja: 6
Contenido Botella: 0,75 cL
Grado Alcohólico: 16,5 g/L
Uso: Coctelería, Mixología

Aperitivos



Marca: Cynar
Nombre: Cynar
Color: Marrón con reflejos rojizos
Descripción: Aperitivo amargo a base de alcachofas (Cynara scolymus) y 13 
hierbas distintas.
Unidades por caja: 12
Contenido Botella: 0,75 cL
Grado Alcohólico: 16,5 g/L
Uso: Coctelería, Mixología

Aperitivos



Marca: Aperol
Nombre: Aperol
Color: Naranja brillante intenso
Descripción: Aperitivo a base naranja amarga, ruibarbo, gentiana, cinchona, 
entre otros ingredientes.
Unidades por caja: 12
Contenido Botella: 0,75 cL
Grado Alcohólico: 11 g/L
Uso: Coctelería, Mixología

Aperitivos





Marca: SKYY
Nombre: Skyy Vodka
Color: Incoloro 
Descripción: Vodka Premium 
Unidades por caja: 12
Contenido Botella: 0,75 cL
Grado Alcohólico: 40 g/L
Uso: Coctelería, Mixología

Destilados y Digestivos



Marca: Frangelico
Nombre: Frangelico
Color: Dorado pálido.
Descripción: Licor de aromáticas avellanas Tonda Gentile, típicas de los 
bosques Piamonteses. Antigua receta de un fraile. 
Unidades por caja: 12
Contenido Botella: 0,75 cL
Grado Alcohólico: 20 g/L
Uso: Coctelería, Mixología

Destilados y Digestivos
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